
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Vorspeisen & Suppen 

 
 

Variation vom Mangalizaschwein 

Hausgemachte Würst’l, Lardo, gebratener Rücken, Verhackerts 
€ 13,- 

 

Beef Tartar vom steirischen Almochsen und weißem Pfefferschaum 

mit Ochsenschwanzgelee und wachsweichem Dotter vom Dinkelhof 
€ 15,- 

 

Carpaccio von der Lachsforelle vom Gut Dornau 

mit weißem Paradeisermousse 
€ 15,- 

 

Agnolotti von Paget’s Büffelfrischkäse 

mit Lauch und brauner Butter 
€ 15,- 

 
 

Rostbratwürst’l vom Schirnhofer 

auf warmen Krautsalat mit gebackenen Erdäpfelfleckerl 
€ 13,- / 15,- 

 
 

Rindsgulasch vom Ochsenwangerl 

mit gebratenem Serviettenknödel 
€ 15,- 

 
 

Rahmsuppe mit Muskatkürbis 

und Mandarinenöl 
€ 6,50 

 
 

Cremesuppe von Eierschwammerl 

Brotcroutons 
€ 6,50 

 
 

Rindsuppe 

mit typisch österreichischen Einlagen 
€ 7,- 

 

Manfred Stockner und sein Team bereiten für Sie 

Spezialitäten der Österreichischen Küche zu 

 
 

Steirisches Backhenderl 
ausgelöst mit Gurken-Erdäpfelsalat und frittierter Petersilie 

€ 16,- 
 

Faschiertes Kalbsbutterschnitzel 
mit Pilzen und Erdäpfelpüree 

€ 17,- 
 

Rindsgulasch vom Ochsenwangerl 
mit gebratenem Serviettenknödel 

€ 19,- 
 

Wiener Schnitzel vom Teichalm - Kalbsrücken 
in der Pfanne souffliert mit frittierter Petersilie 

€ 19,- 
Preiselbeeren, Petersilerdäpfel, Erdäpfel – Mayonnaise Salat, gemischter Salat 

zuzüglich je Beilage nach Wahl   €  2,- bis 5,- 
 

Geschmorter Rindsbraten 
mit Nusssauce und gebackener Steinpilzknödel 

€ 19,- 
 

Backerl vom steirischen Schwein 
in der Krenkruste mit Wurzelgemüse und Schnittlaucherdäpfel 

€ 20,- 
 

Tafelspitz vom Steirischen Almochsen 
mit Semmelkren und Liebstöckl gratiniert 

auf Bouillongemüse und Rösti 
€ 21,- 

 
Zweierlei von der Schneebergland Ente 

mit Artischocken, Thymiankrapferl und Curryäpfel 
€ 23,- 

 
Lachsforelle vom Gut Dornau 
mit Hokkaidokürbis und Fenchel 

€ 23,- 
Gedeck: € 3,50   

Gedeck inkludiert geröstete salzige und karamellisierte Kürbiskerne, gesalzene Butter und verschiedene 

Brotsorten 

Gesetzlicher Musikschutz € 2,- wird nur im Klavierimmer und im Salon verrechnet 

Bezahlungsmöglichkeiten ausschließlich Tischweise in bar, mastercard oder visa 

Einzelrechnungen sind bei großen Tischen nur auf Anfrage und nur bei Barzahlung möglich 
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 Awesta Wosman und Lucia Hankova 

verwöhnen Sie mit süßen Köstlichkeiten aus der Patisserie 

 

Hausgemachtes Zitronensorbet 
gerührt mit einem Schuss Wodka 

€ 7,- 
 
 

Rauchfangkehrer’s Brandteigkrapferln 
mit Himbeercreme gefüllt und Vanilleobers 

€ 7,- 
 
 

Schokoladenmousse 
mit Ananas, Passionsfrucht und Kürbisstreusel 

€ 9,- 
 

Karamellparfait 
Feigen und Maroni 

€ 9,- 
 
 

Frischgebackener Apfelstrudel   * 
mit Sauerrahmeis 

€ 9,- 
 
 

Topfenknödeln   * 
mit Marillenröster und Nougat 

€ 9,- 
 
 

Salzburger Nockerln mit Bio Eiern vom Dinkelhof   * 
mit Preiselbeereis 
€ 13,- / 17,- 

 
Käse von Robert Paget 

 

Rauchfangkehrers Käse 
perfekt gereifte Käsesorten und ein kleines Süppchen 

€ 15,- 
 

*   Zubereitungszeit ca. 10 - 15 min 

Klassisches Rauchfangkehrermenü 
 

Rauchfangkehrer’s Carpacciovariation 
hauchdünne Scheiben vom Rinds-, Lamm und Kalbscarpaccio 

mit Rucola und gerösteten Kürbiskernen 
 

Grüner Veltliner 2010 

Weingut Gruber  1/8  € 4,50 

 
***** 
 

Cremesuppe von Eierschwammerl 
Brotcroutons 

 
***** 
 

Backerl vom steirischen Schwein 
in der Krenkruste mit Wurzelgemüse und Schnittlaucherdäpfel 

 
oder 
 

Faschiertes Kalbsbutterschnitzel 
mit Pilzen und Erdäpfelpüree 

 
Riesling Aichleiten 2008 

Weingut Schwarzböck  1/8  € 8,- 

oder 
Cuvee Wiener Komposition 2000 

Weingut Zahel 1/8 € 8,50 
 

***** 
 

Rauchfangkehrer’s Brandteigkrapferln 
mit Himbeercreme gefüllt und Vanilleobers 

 
Eiswein Welschriesling 2008 

Weingut Weinrieder  4 cl € 9,- 
 

4-Gang Menü 39,- 
3-Gang Menü ohne Carpaccio 27,- 
3-Gang Menü mit Carpaccio 34,- 
Weinbegleitung nach Konsumation 
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Bezahlungsmöglichkeiten ausschließlich Tischweise in bar, mastercard oder visa 
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